JUL 2011

Hold din julefrokost i FrederiksborgCentret
eller fa maden leveret til dgren

JULEBUFFET 1

Karrysild med aeg
Kryddersild med lag

og kapers

Gravad laks med raevesauce
Fiskefilet med remoulade og
citron

ol

Lun leverpostej

med champignon og bacon
Tarteletter med hgns og
asparges

Ribbensteg med rgdkal
Andesteg med svesker

ol

Brie med druer og kiks

Ris a la mande med
kirsebaersauce

ol

Rugbred, franskbrad,

smor og fedt.

&

Pris 215,- kr pr. person

JULEBUFFET 2

Karrysild med aeg
Sennepssild med dild
Stegte sild med dijon i lage
Reget laks med rgraeg
0g grgnne asparges
&

Megrbradbgf i svampe
alacreme

Glaseret skinke

med grgnlangkal
Ableflaesk

Andesteg med svesker
&

Oste med druer og kiks
Julens torrede frugter
Ris a la mande med
kirsebaersauce

&

Rugbrad, franskbred,
smeor og fedt

&

Pris 250,- kr pr. person

JULEBUFFET 3

Karrysild med aeg
Skaldyrssalat

Gravad laks med raevesauce
Menuierestegt redspeettefilet
med kapers, artiskok og tomat
og rejer

e

Merbradbef i svampe
alacreme

Glaseret skinke

med grgnlangkal
Ableflaesk

Flaeskesteg med redkal
Andesteg med svesker

ol

Oste med druer og kiks
Julens tarrede frugter

Ris a la mande med
kirsebaersauce

ol

Rugbraed, franskbrad,

smeor og fedt

ol

Pris 290,- kr pr. person

Lidt anderledes JULEBUFFET 4

Marinerede sild med karrysalat
Skaldyrssalat med scambi og
mango

Varmrgget laks med agurke-
dildcreme

Menuierestegt redspaettefilet
med kapers, artiskok, tomat og
rejer

&

Salater med rgget svinemgrbrad,
lyse rosiner og bagte lgg

i balsamico

Grgnsagsteerte med ristede
pinjekerner
Honning-chiliglaseret skinke
med spinatcreme

Lun kalveculotte pa vintergrent,
sma kartofler med soltgrrede
tomater

Stegt andebryst med salat af
redkal, appelsiner og valngdder

&

Udvalg af oste med chutney
Dadel-konfektkage med kanel-
creme

Julens torrede frugter

Ris a la mande med kirsebaer-
sauce

Rugbrgd, smagr og hjemmebagt
grovbred

&

Pris 325,- kr pr. person
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